WILDSPEZIALITATEN

WK 1 =frs. 14.50
Niisslisalat HUBERTUS
(gebratene Speckwiirfeli/Herbstpilze)

WK 2 =frs. 29.50

Feiner Rehpfeffer nach JAGER-ART
Hausgemachte Spitzli in Butter
Rotkraut mit Marroni

KLEINERE PORTION frs. 27.50

WK 3 =frs. 32.50

Rehgeschnetzeltes Baumgarten-Style
(Trauben,Pilze,Cognac flamb. Rahmsauce)
Hausgemachte Spatzli in Butter
Rosenkohl

KLEINERE PORTION frs. 29.50

WK 4 =frs. 38.50

Rehschnitzel MIRZA (Apfel gef.Preiselbeeren)
Hausgemachte Spitzli in Butter

Rotkraut mit Marroni

KLEINERE PORTION frs. 36.50

WK 5 =frs. 28.50

“Wild-Pfannli”

Rehragoit mit frischen Herbstpilzen
Hausgemachte Spatzli

Die passenden Nachspeisen zum Wild:
frs. 6.50 Caramelképfli mit Rahm
frs. 8.50 Vermicelles mit Rahm
frs.10.50 Coupe Nesselrhode

Getranketipp: Sauser im Offenausschank
{past.)
Merlot Capricorno (Veneto) 1/2 liter frs.17.50



